
COMPOSIÇÃO
100% Cabernet Sauvignon

LOCALIZAÇÃO
Vinhedo localizado em Tupungato, na famosa região do Valle de Uco.

COLHEITA
Realizada à mão, utilizando caixas plásticas de 500 kg.

VINIFICAÇÃO
Fermentação em vasilhas de cimento de capacidade média, com 

temperatura controlada para obter uma elevada intensidade frutada 

e frescor.

GUARDA
6 meses de contato com madeira de carvalho.

HARMONIZAÇÃO
Guisados de carne de caça, queijos curados e embutidos.

Vegetais assados.

Chocolate e frutos secos.

CRIANZA

CABERNET SAUVIGNON

Vermelho rubi brilhante.

Aromas de pimentão vermelho, frutas do bosque e especiarias, favorecidos por uma madeira bem 

integrada. Corpo elegante e envolvente, com taninos bem presentes que lhe dão um caminho longo 

e sedoso na boca, tornando-o um Cabernet muito versátil que combina com perfeição a 

modernidade e história vitivinícola.

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

Este vinho é elaborado com uvas de Tupungato, uma das 

zonas de maior prestígio no Valle de Uco. Vinificado com 

técnicas de elaboração que potenciam a sua grande 

expressão e caráter varietal. Um Cabernet Sauvignon com 

alma mendocina, que reflete tradição e modernidade.

POTENCIAL DE GUARDA

Mais de 3 anos.
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