
GRAN RESERVA

MALBEC

Cor muito intensa com tons violáceos.

Aroma de frutas negras, figos e geleia de ameixa, misturado com sutis aromas de alcaçuz, 

especiarias e café.

Estruturado, de grande corpo e persistência na boca. Sedoso, redondo e equilibrado. Absoluta 

elegância e sobriedade expressa em um Malbec de alta complexidade.

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

É a máxima expressão da nossa vinícola, elaborado com 

uvas 100% Malbec provenientes de um vinhedo único 

localizado no prestigioso terroir de Altamira, San Carlos.

A sua estrutura e complexidade são o resultado de uma 

Um vinho que reflete a verdadeira personalidade, força e        

cuidadosa vinificação e envelhecimento. 

 eleg  â  n  c i a   do Malbec argentino.

COMPOSIÇÃO
Uvas 100% Malbec

LOCALIZAÇÃO
Vinhedo localizado em Altamira, a 1.100 metros acima do nível do mar. 

COLHEITA
Vindima manual em caixas de 18 kg, realizada durante horas da manhã 

com uma detalhada seleção de cachos no mesmo vinhedo.

VINIFICAÇÃO
Maceração pré-fermentativa em frio, délestage dupla diária durante a 

fermentação e após a maceração estendida prévia à prensagem final.

GUARDA
24 meses em barris de carvalho francês e americano.

HARMONIZAÇÃO
Carnes vermelhas maduradas na brasa, queijos estacionados e guisados 

de temporada. Chocolates com alta porcentagem de cacau e frutos secos.

POTENCIAL DE GUARDA

Mais de 10 anos.
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