
RESERVA

MALBEC

Vermelho rubi com tons violáceos.

Aromas de frutas vermelhas, ameixas e caramelo, em perfeito equilíbrio com aromas de flores e algumas 

ervas. Taninos sedosos, suaves e redondos.

De final frutado, redondo, elegante e longa persistência, o que tornam esse vinho o nosso Malbec mais 

emblemático e premiado.

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

COMPOSIÇÃO
100% Malbec

LOCALIZAÇÃO

COLHEITA
Vindima manual, realizando uma detalhada seleção de cachos no mesmo 

vinhedo.

VINIFICAÇÃO
Fermentação em vasilhas de cimento de pequena capacidade com 

uma maceração total de 3 semanas.

GUARDA
12 meses em barris de carvalho francês e americano.

HARMONIZAÇÃO
Carnes vermelhas na brasa.

Empanadas de carne, embutidos defumados.

Massas recheadas.

Sobremesas à base de cacau e café.

POTENCIAL DE GUARDA

Mais de 5-6 anos.

 

Uvas provenientes de La Consulta, San Carlos, uma das regiões 

vitivinícolas mais tradicionais do Vale de Uco. 
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