
COMPOSIÇÃO
100% Cabernet Franc.

LOCALIZAÇÃO
Vinhedo localizado em um terroir de altitude que garante a máxima qualidade.

COLHEITA
Realizada à mão, selecionando os melhores cachos.

VINIFICAÇÃO
Fermentação em vasilhas de cimento de capacidade média, com temperatura 

controlada para obter uma elevada intensidade frutada e frescor. 

GUARDA
6 meses de contato com madeira de carvalho sutil e bem integrada, aportando 

HARMONIZAÇÃO
Surpreende pela versatilidade, sendo o parceiro ideal para uma feijoada 

CRIANZA

CABERNET FRANC

Visual vermelho rubi brilhante com reflexos violáceos. 

Aromas de frutas vermelhas frescas, que se entrelaçam com o clássico toque de pimentão vermelho  

assado e especiarias. Corpo envolvente, com taninos bem presentes que lhe dão um  final sedoso 

e elegante na boca. 

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

Este vinho é elaborado com uvas de Tupungato, uma das 
zonas de maior prestígio no Vale de Uco. Vinificado com 

técnicas de elaboração que potenciam a sua grande 

expressão varietal. Um Cabernet Franc que reflete tradição

e modernidade.

POTENCIAL DE GUARDA

Mais de 3 anos, evoluindo de forma espetacular na garrafa..

 

uma  grande complexidade sem mascarar a identidade varietal do vinho.

contemporânea e também para acompanhar guisados de carne de caça ou

churrascos com vegetais assados.
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